Propuestas con sabor,
llenas de sabor,...

Conoce Debagoiena a traves
de nuestra gastronomia...

Menus, visitas a museos, centros de produccion,...
Te invitamos a conocer Debagoiena y degustar su gastronomia.

Los productos de la comarca y de la temporada constituyen los ejes
entorno a los que 5 restaurantes de la comarca han elaborado sus
mejores propuestas que podremos degustar del 7 al 25 de julio del
2017. Ademas, se podran conocer diferentes procesos de elaboracion
de productos.

Los menus de los restaurantes participantes contienen los siguientes
productos: ensaladas Debagoiena y bonito.

Asimismo, todos los menUs tienen dos primeros platos de media
racion, dos medias raciones de segundo o una racion completa y
dos postres a elegir uno. Ademas, incluyen media botella de txakoli
0 vino crianza y café.
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1. Aizkorbe

. El Alarde el 15 de julio a las 19:00 h.
. Desfile por las calles y acto central en la plaza.

Nota

Cualquier cambio realizado por los usuarios en el menu de las jornadas se abonara segun precio indicado en la carta del restaurante.
En la propuesta de cada restaurante figura los dias en los cuales se oferta el mend. EI mend se servira a mesa completa.

Actividades

= Mercados mensuales:
> Arrasate: 15 de julio.
= Proximamente:

> Aretxabaleta: 25-30 de septiembre. TOMATEAREN ASTEA.
SEMANA DEL TOMATE DE ARETXABALETA.

> Onati: 7 de octubre. )
DEBAGOIENEKO ERLE EGUNA. DIA DE LA MIEL.

> Leintz Gatzaga: 22 de octubre.
GATZAREN EGUNA. DIA DE LA SAL.

Onati/ Tel.: 943781305
www.goikobenta.com  goikobenta@goikobenta.com
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Arantzazu auzoa |

= Crujiente de espinacas y jamon.
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= Ensalada de tomate y lechuga de
Debagoiena con ventresca de bonito.
= Pisto casero con huevo de caserio y pan crujiente.

= Carrillera de cerdo ibérico asada en salsa
con crema fina de patata.
Mousse de queso fresco con sorbete de frambuesa o
Brazo gitano casero con sorbete de mandarina.
38€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.

HILARION
Larrea plaza,5 [ Arrasate / Tel.: 943770169

www.restaurantehilarion.com hiIarion-arrasate@hotmaiI.comi

® Piki-piki. Crema fria de marmitako.

= Ensalada de tomate Debagoiena con pimientos tricolor

asados, bonito fresco confitado y cebolla crujiente.

= Revuelto de perretxikos.
. ") EUSKADI
= Merluza de pintxo rellena de gastronomila

gambas y setas con salsa de marisco.
= Solomillo de ternera plancha con senderuelas.

Canutillos de hojaldre rellenos de crema inglesa y con :

helado griego o
Sorbete de mojito.

Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.

38,90€ (IVA incluido).

MAIALDE

San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107
www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com

= Tosta de revuelto de setas y gambas.
=) guskeor
= Ensalada de cogollos con ventresca, JrsronemE
compota de tomate y vinagreta de aceituna negra.

= Crujiente de bacalao, setas y puerro
con salsa de chipirdn.

= Rulo de rabo de vacuno con su salsa
sobre crema Parmentier.

Yogur con macedonia de frutos de bosque y mermelada |

de fresa o
Tartita de queso de Idiazabal con albaricoque.

32€ (IVAincluido).  Previo encargo.

Menu infantil.

>~ o
| 2=
Debagoiena b
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m Con sabor a chocolate. Onati.

Conocer de forma activa los secretos del
chocolate. Incluye conocer la historia de Onati,
recorrido guiado por el patrimonio histérico-
cultural de Onati y su relacion con el cacao,
conocer la historia del chocolate y la fase de
interpretacion del cacao al chocolate.

Visita guiada previa peticion.
605763595 txokolateixia@hotmail.com

m Leintz Gatzaga: Historia y gastronomia
forjadas con sal artesanal.

Taller de elaboracion artesanal de la sal en el

Museo de la Sal de Leintz Gatzaga que se

puede completar con la visita guiada del museo

y del casco medieval.

Ozaeta Jauregia / Bergara / Tel.: 943761055
www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

® Pica-pica del dia. G
S

= Crema fria de marmitako.
cebolla, guindilla y nueces de Debagoiena.
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= Ensalada de tomate, pularda confitad.,,

= Merluza con setas salteadas.
= Ciervo braseado con sus acompafantes.

PSorbete de frutas variadas o
Tarta milhojas con helado.

48,00€ (IVA incluido).  Diario..

Menu infantil.
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Uribarri,37 [ Arrasate / Tel.: 943794939
www.santaanamondragon.com pildain@santaanamondragon.com

= Pica-pica del dia. 6

m Ensalada de tomate, ventresca de
= Cecina de ledn con rulo de cabra a la plancha. Pl
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bonito y piquillos.

= Taco de cordero deshuesado a la plancha
con lechuga y cebolla.

Helado de miel con intxaursaltsa o
Queso de oveja con nueces y dulce de manzana.

33€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.

Menu infantil.
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‘BASQUE COUNTRY

OFICINAS DE TURISMO

Centro de Informacion e Interpretacio

de Debagoiena. lﬁ
Arantzazuko Santutegia. Onati

Tel. 943718911 - 943796463
turismo@debagoiena.eus

www.turismodebagoiena.com
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Oficina de Turismo de Bergara.
Tel. 943769003
turismoa@bergara.eus
www.bergaraturismo.eus

EUSKADI
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Oficina de Turismo de Eskoriatza.

Museo Ibarraundi.

Tel. 943715453  ibarraundi@eskoriatza.eus
www.eskoriatza.eus

Oficina de Turismo de Leintz Gatzaga.

Visita guiada previa peticion. \_

943714792 reservas@gatzmuseoa.com

www.gatzmuseoa.com e
garbia

m Los caminos del pastor vasco. Onati.
Visita al Caserio Gomiztegi para conocer en
profundidad la vida de los pastores y la forma
de hacer queso.
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Visita guiada previa peticion.
943251008 info@gomiztegi.com
www.gomiztegi.com

eta bazkaria gozoa

J Tel. 943714792 T
U

reservas@gatzmuseoa.com @ .

www.gatzmuseoa.com e K

Oficina de Turismo de Onati.

Tel. 943783453 G

turismo@onati.eus
www.onatiturismo.eus

Taldeetarako
sukaldaritza
eta garbiketa
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Debagoieneko Mankomunitatea.
Turismo

Nafarroa etorbidea, 17
Arrasate-Mondragon

Tel. 943 796463 - 943 718911
turismo@debagoiena.eus

www. turismodebagoiena.com




Zaporedun proposamenak,
zaporez beteak....

Ezagutu Debagoiena gure
gastronomiaren bidez,

Menuak, bisitak ekoizpen guneetara, museoetara, ...

Debagoiena eskualdea ezagutzera eta bertako gastronomia dastatzera
gonbidatzen zaitugu.

Eskualdeko produktuak eta garaikoak oinarri moduan hartuta eskual-
deko 5 jatetxek menu desberdinak proposatzen dituzte 2017ko
uztailaren 7tik 25era eta aldi berean, hainbat produkturen
ekoizpen prozesua ezagutzeko aukera eskaintzen da.

Jardunaldietan parte hartzen duten jatetxeen menuetan garaiko
ondorengo produktuak azalduko dira: Debagoiena entsaladak eta
hegaluzea.

Menu guztiek izango dute hasierako mokadutxoa; razio erdiko bi
lehen plater; razio erdiko bi bigarren plater edo razio osoko bigarren
bat; eta bi postreren artean, bat aukeratzeko. Gainera, botila erdi
txakolin edo ardo ondua eta kafea barne.
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ornudus jastronomicas
Uztailaren 7tik 25era

Debagoiena

EZ GALDU...

1. Aizkorbe

. Antzuolako jaiak
 Uztailak 13-14-15-16

- Alardea uztailaren 15ean, 19:00etan.
. Desfilea herrian zehar eta ekitaldi nagusia plazan.:

Oharra:

Jardunaldi gastronomikoetako menuari bezeroak egindako aldaketak bezeroak ordaindu beharko ditu jatetxeko kartaren arabera.
Jatetxe bakoitzak aukeratzen du menua asteko zein egunetan eskaini. Menua mahaiko guztientzat izango da.

Jarduerak

TOP ESPERIENTZIAK

= Hileko azokak:
> Arrasate: Uztailak 15.
= Laister:

> Aretxabaleta: Irailak 25-30. TOMATEAREN ASTEA. SEMANA DEL
TOMATE DE ARETXABALETA.

> Onati: Urriak 7. )
DEBAGOIENEKO ERLE EGUNA. DIA DE LA MIEL.

> Leintz Gatzaga: Urriak 22.
GATZAREN EGUNA. DIA DE LA SAL.

Onati/ Tel.: 943781305
www.goikobenta.com  goikobenta@goikobenta.com
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= Espinaka eta urdaiazpiko kurruskaria.

= Debagoieneko tomate eta letxugaz
eginiko entsalada, hegaluze-mendrezkarekin.

= Etxeko pistoa baserriko arrautzarekin eta ogi
kurruskariarekin.

= Txerri masail iberiko errea saltsan patata krema finarekin.

Gazta freskozko moussea masusta gorri sorbetearekin edo

Etxeko ijito besoa mandarina sorbetearekin.

38€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan.
Haurrentzako menua.

HILARION

Larrea plaza,5 [ Arrasate / Tel.: 943770169 .
www.restaurantehilarion.com hiIarion-arrasate@hotmaiI.comi

= Marmitakoz egindako krema hotza.
= Debagoieneko tomate entsalada hiru koloretako

piperrekin, melatutako hegaluze eta kipularekin.
= Perretxiko nahaskia. < B
= | egatza ganba eta perretxi- (% S

koekin beteta itsaski saltsan. :
= Behi azpizuna plantxan perretxikoekin.

Hostopilez betetako tututxoak ingeles kremarekin eta
izozkiarekin edo

Mojito sorbetea.

EUSKAD
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38,90€ (BEZ barne). Ostirala, larunbata eta igandetan.
Haurrentzako menua.
= ] =

MAIALDE

San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107
www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com

= Perretxiko eta ganba nahaski tosta.
W Sgimalmika

= Kukulu entsalada, mendrezka, tomate
konpota eta oliva beltz ozpin-olioarekin.

= Bakailao kurruskaria, perretxikoak eta porruak |
txipiroi saltsarekin.

= Behi buztan erruloa bere saltsarekin, Parmentier krema :
gainean.

Yogurta basafruitu mazedonia eta marrubizko
mermeladarekin edo
Idiazabal gazta tarta albertxikoarekin.

Aurrez eskatuta.
Haurrentzako menua.

32€ (BEZ barne).
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m Txokolate zaporezkoak. Onati.
Txokolatearen sekretuak ezagutu era aktiboan.
Onatiko historia, ondare historiko-kulturala eta
kakaoarekin honek izandako harremana
ezagutzeko bisita gidatu; txokolatearen historia
eta kakaoa txokolatera interpretazio fasea
ezagutu.

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta.
605763595 txokolateixia@hotmail.com

m Leintz Gatzaga:

Gatzaren artisau tailerra.
Gatzaren artisau-elaboraziorako tailerra Leintz-
Gatzagako Gatz Museoan. Ekintza Gatz
Museoaren eta erdi aroko hiriguneko bisita
gidatuaren osatu daiteke.

-
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Ozaeta Jauregia / Bergara / Tel.: 943761055
www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

= Eguneko mokadutxoa. G
=

= Marmitakoz egindako krema hotza.
= Entsalada tomatearekin, melatutako pulardarekin,
tipula, pipermin eta Debagoieneko intxaurrekin.

m | egatza salteatutako perretxikoekin.
= Txingarretan erretako oreina.

Era askotariko frutekin egindako sorbetea edo
Milhoja tarta izozkiarekin.

EUSKADI
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48,00€ (BEZ barne).  Egunero.

Haurrentzako menua.

v

Uribarri,37 [ Arrasate / Tel.: 943794939
www.santaanamondragon.com pildain@santaanamondragon.com

= Eguneko mokadutxoa. 6

= Tomate entsalada hegaluze-mendrezka
eta pikillo piperrarekin.

= Leongo zezina plantxan egindako ahuntz

erruloarekin.

= Plantxan egindako bildots hezurgabe zatia
letxuga eta tipularekin.

Ezti-izozkia intxaursaltsarekin edo
Ardi gazta intxaur eta sagar-gozokiarekin.

33€ (BEZ barne).

EUSKADI
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Ostirala, larunbata eta igandetan.
Haurrentzako menua.

| m Sarrerakoa m Lehenengoak = Bigarrenak = Postreak !
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TURISMO BULEGOAK

Debagoieneko Turismo Informazio
eta Interpretazio Zentroa.
Arantzazuko Santutegia. Onati
Tel. 943718911 - 943796463
turismo@debagoiena.eus
www.turismodebagoiena.com

Bergarako Turismo Bulegoa.
Tel. 943769003
turismoa@bergara.eus
www.bergaraturismo.eus
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Eskoriatzako Turismo Bulegoa.

Ibarraundi Museoa.

Tel. 943715453  ibarraundi@eskoriatza.eus
www.eskoriatza.eus

Leintz Gatzagako Turismo Bulegoa.

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta. \_ )
943714792 reservas@gatzmuseoa.com
www.gatzmuseoa.com i

garbia

m Euskal artzainen ibilbideak. Onati.
Artzainen bizimodua sakonago ezagutzeko eta
gazta egiteko modua ezagutzeko Gomiztegi
baserriko bisita gidatua.

eta bazkaria gozoa

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta.
943251008 info@gomiztegi.com
www.gomiztegi.com

Tel. 943714792 T
G
Onatiko Turismo Bulegoa.

reservas@gatzmuseoa.com
WWW.gatzmuseoa.com

Tel. 943783453

turismo@onati.eus (S"] I

www.onatiturismo.eus
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Debagoieneko Mankomunitatea.
Turismo

Nafarroa etorbidea, 17
Arrasate-Mondragon

Tel. 943 796463 - 943 718911
turismo@debagoiena.eus

www. turismodebagoiena.com






