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Propuestas con sabor,
llenas de sabor,...
Conoce Debagoiena a traves
de nuestra gastronomia...

Menus, visitas a museos, centros de produccion,...
Te invitamos a conocer Debagoiena y degustar su gastronomia.

Los productos de la comarca y de la temporada constituyen los ejes
entorno a los que 6 restaurantes de la comarca han elaborado sus
mejores propuestas que podremos degustar del 13 de julio al 26 de
julio del 2015. Ademas, se podran conocer diferentes procesos de
elaboracion de productos.

Los menus de los restaurantes participantes contienen los siguientes
productos: bonito, txakolin y frutos rojos.

Asimismo, todos los mens tienen dos primeros platos, dos segundos
platos, en ambos casos medias raciones, dos postres a elegir uno.
Ademas, incluyen media botella de txakoli 0 vino crianza y café.

Nota
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Jornadas qastronomicas
Del 13 de julio al 26 de julio

N

Menus especiales con
productos de Ia comarca y de
Ia estAcioN, visiTas Guiadas,

ferias, cara, . ..

Actividades

= Mercados mensuales

> Arrasate: 18 de julio.

= Taller infantil

Dia: 18 de julio. ~ Hora: 11:00-13:00
Lugar: Plaza Sebero Altube de Arrasate.
Espacio para nifi@s y sus familias para conocer y degustar productos
de temporada y de la comarca.

Organiza: Ausolan

= Taller de cocina

Dia: 21 de julio. ~ Hora: 18:00

Lugar: Casa-Torre de Otalora. Aretxabaleta.
Tema: Ensaladas de verano y diferentes mousses.

Previa inscripcion - Tel.: 943796463 - turismo@debagoiena.eus

Organiza: Ausolan

Cualquier cambio realizado por los usuarios en el menu de las jornadas se abonara segun precio indicado en la carta del restaurante.
El men0 se servira a mesa completa.

En la propuesta de cada restaurante figura los dias en los cuales se oferta el mend.

ETXE AUNDI -
Torre auzo,9 / Onati/ Tel.: 943781956
www.etxeaundi.com reservas@etxeaundi.com

= Aperitivo del dia.

=7} EUSKADI
gastronc )\11\5&

CALIDAD TURISTICA

= Ensalada de ventresca y verduritas
de temporada.
= Chalota de cigalitas y setas.

= Taco de bonito en piperrada.
= Solomillo con salsa de hongos.

Tartita de trufa y frutos rojos o
Sorbete de Txakolin.
33€ (IVA incluido). Diario.

Menu infantil.

T <kl
GOIKO BENTA
Arantzazu auzoa [ Onati/ Tel.: 943781305
www.goikobenta.com  goiko-benta@terra.com
6 EUSKADI
= Ensalada de tomate y ventresca gasirono ika
con crema de queso.

= Crema de esparragos blancos con salmon.

= Bonito a la plancha con piperrada.
= Solomillo de cerdo con crema fina de patata.

Yogourth artesano con compota de frutas del bosque o
Sorbete de frambuesa con dados de bizcocho
caramelizados.

® Dado de bacén y emmental.

35€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.

Menu infantil.

Larrea plaza,5 [ Arrasate / Tel.: 943770169
hilarion-arrasate@hotmail.com

= Tosta de jamédn ibérico.

= EUSKADI
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= Ensalada de muslitos de perdiz
escabechada con ali-oli de manzana.
= Rissoto de boletus al txakoli.

= Tacos de bonito confitados con
txalota caramelizada.

= Escalopines de solomillo al Idiazabal con milhojas
de patata y setas.

Sorbete de mojito o

Helado de yogourth con frutos rojos.

37,90€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.

Ozaeta Jauregia / Bergara / Tel.: 943761055
www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

= Pica-pica de la casa.
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= Gazpacho tipo vasco con gastronormika

mousse de ajo blanco.
= Coca crujiente de ahumados caseros.

= Bonito del norte en piperrada.
= Carrillera de cerdo ibérico guisada y toque de parrilla
al sarmiento.

Sorbete de higos sobre crema de yogourth liquido y
frutos rojos de nuestros bosques o
Sorbetes variados en tulipa de caramelo.
46,20€ (IVA incluido). Diario.
Menu infantil.

T

MAIALDE
San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107

www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com
= Tartaleta de revuelto de setas y gambas. G
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= Ensalada de queso fresco, tomate casé gastronomig
y anchoilla con vinagreta de albahaca.
= Milhojas de calabacin, berenjena, manzana
y patata confitada con chutney de cebolla.

= Crujientes de manitas de cerdo y setas shitake.
= Bonito en tempura marinado con txakoli y soja con
salsa de chipirdn.

Pastel de arroz o
Bizcocho liquido de chocolate con frutos rojos.
30€ (IVAincluido).  Previo encargo.

Menu infantil.
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SANTA ANA

Uribarri,37 [ Arrasate / Tel.: 943794939
www.santaanamondragon.com pildain@santaanamondragon.com

= Aperitivo de salmon ahumado.
) s
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= Ensalada de queso de oveja con nuces.
= Salteado de alcachofas con setas y cebollino.

= Bonito a la plancha con pisto y panaché
de verduras.
= Confit al horno con pimientos de Gernika y patatas.

Helado de platano con chocolate caliente o
Tarta de yogourth con grosella y frambuesa.

Viernes, sabado y domingo.
Menu infantil.

30€ (IVA incluido).
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EXPERIENCIAS TOP

m Con sabor a chocolate. Onati.

Conocer de forma activa los secretos del
chocolate. Incluye conocer la historia de Onati,
recorrido guiado por el patrimonio histdrico-
cultural de Onati y su relacion con el cacao,
conocer la historia del chocolate y la fase de
interpretacion del cacao al chocolate.

Visita guiada previa peticion.
943783453 turismo@onati.eus
www.onati.eus/turismo

m Leintz Gatzaga: Historia y gastronomia
forjadas con sal artesanal.

Taller de elaboracion artesanal de la sal en el

Museo de la Sal de Leintz Gatzaga que se

puede completar con la visita guiada del museo .

OFICINAS DE TURISMO

conocer

Centro de Interpretacion

de Debagoiena.

Arantzazuko Santutegia. Onati
Tel. 943718911 - 943796463
turismo@debagoiena.eus
www.turismodebagoiena.com

Oficina de Turismo de Bergara.
Tel. 943769849 / 943769003
turismoa@bergara.net
www.bergaraturismo.eus

EUSKADI
gastronomilga

Oficina de Turismo de Eskoriatza.
Horno de Zubiate.

Tel. 943715453 zubiate@eskoriatza.eus
www.eskoriatza.eus

y del casco medieval.

Visita guiada previa peticion.
943714792 turismoa@leintzgatzaga.com

m Los caminos del pastor vasco. Onati.
Visita al Caserio Gomiztegi para conocer en
profundidad la vida de los pastores y la forma
de hacer queso.

Visita guiada previa peticion.
943251008 info@gomiztegi.com
www.gomiztegi.com

m Baserri SAREA. Compra de productos de
la huerta, frutas, txakolin... de Debagoiena
on-line

www.baserrisarea.com

auzo lagun

ONDO JAN
ONDO IZAN

Oficina de Turismo de Leintz Gatzaga.

Tel. 943714792 T
turismoa@leintzgatzaga.com 6
www.leintzgatzaga.com Cn i
Oficina de Turismo de Onati.

Tel. 943783453 G

turismo@onati.eus
www.onati.eus/turismo

CALIDAD TURISTICA

Debagoieneko Mankomunitatea.
Turismo

Nafarroa etorbidea, 17
Arrasate-Mondragon

Tel. 943 796463 - 943 718911
turismo@debagoiena.eus

www. turismodebagoiena.com
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zaporez beteak....
Ezagutu Debagoiena gure
gastronomiaren bidez,.......

Menuak, bisitak ekoizpen guneetara, museoetara, ...

Debagoiena eskualdea ezagutzera eta bertako gastronomia dastatzera
gonbidatzen zaitugu.

Eskualdeko produktuak eta garaikoak oinarri moduan hartuta eskual-
deko 6 jatetxek menu desberdinak proposatzen dituzte 2015eko
uztailaren 13tik uztailaren 26ra eta aldi berean, hainbat produkturen
ekoizpen prozesua ezagutzeko aukera eskaintzen da.

Jardunaldietan parte hartzen duten jatetxeen menuetan garaiko
ondorengo produktuak azalduko dira: hegaluzea, txakolina eta fruitu
txikiak.

Menu guztiek bi lehen plater, bi bigarren plater, guztiak razio erdikoak,
bi postre, bat aukeran eta hasierako mokadutxoa dute. Gainera,
botila erdi txakolin edo ardo ondua eta kafea barne.

Oharra:
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Jornadas qastronémicas
Uztailaren 13tik uztailaren 26ra

Menu berezink garaiko era

bertako produkruekin, bisita

Gidatuak, azokak, ...

Jarduerak

= Hileko azokak
> Arrasate: uztailak 18.
= Haurrentzako tailerra

Eguna: uztailak 18  Ordua: 11:00-13:00  Antolatzailea: Ausolan
Lekua: Arrasateko Sebero Altube plaza.
Bertako eta garaiko produktuak ezagutzeko eta dastatzeko gunea.

= Sukaldaritza tailerra

Eguna: uztailak 21 Ordua: 18:00  Antolatzailea: Ausolan
Lekua: Aretxabaletako Otalora Dorretxea.

Gaia: Udako entsaladak eta musak.

Aurrez izena eman behar da - Tel.: 943796463 -
turismo@debagoiena.eus

Jardunaldi gastronomikoetako menuari bezeroak egindako aldaketak bezeroak ordaindu beharko ditu jatetxeko kartaren arabera.
Jatetxe bakoitzak aukeratzen du menua asteko zein egunetan eskaini. Menua mahaiko guztientzat izango da.

ETXE AUNDI s
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" GOIKO BENTA

Torre auzo,9 / Onati/ Tel.: 943781956
www.etxeaundi.com reservas@etxeaundi.com
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CALIDAD TURISTICA

= Eguneko mokadutxoa.

= Mendrezka eta sasoiko barazkiekin
egindako entsalada.
» Zigala eta perretxikozko txalota.

= Hegaluzea piperradarekin.
= Azpizuna onddo saltsarekin.

Trufa eta fruitu gorridun tarta edo
Txakolin sorbetea.
33€ (BEZ barne). Egunero.

Haurrentzako menua.

Arantzazu auzoa [ Onati/ Tel.: 943781305
www.goikobenta.com  goiko-benta@terra.com

G

® Hirugihar eta emmental kuboa.

EUSKADI
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= Mendrezka eta tomate entsalada
gazta kremarekin.
m Zainzuri txuri krema izokinarekin.

= Hegaluzea plantxan piperradarekin.
= Txerri azpizuna patata krema finarekin.

Etxeko jogurta basafruitu konpotarekin edo

Mugurdi sorbetea bizkotxo kubo karamelutuekin.

35€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan.
Haurrentzako menua.

Larrea plaza,5 [ Arrasate / Tel.: 943770169
hilarion-arrasate@hotmail.com

= Urdaiazpiko iberiko tosta.

m Eper izter eskabetxatu entsalada
sagar alioliarekin.
= Boletus rissotoa txakoli erara.

G

EUSKADI
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= Hegaluze tako konfitatuak txalota
karamelutuarekin.

= Azpizun eskalopinak Idiazabal erara, patata hostopila

eta perretxikoekin.
Mojito sorbetea edo
Jogurt izozkia fruitu gorriekin.

37,90€ (BEZ barne). Ostirala, larunbata eta igandetan.
Haurrentzako menua.

Ozaeta Jauregia / Bergara / Tel.: 943761055
www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

= Etxeko pika-pika. G
==
= Gazpatxoa euskal erara
baratxuri zuri mousse-arekin.

= Etxeko ketuen koka kurruskaria.

EUSKADI
gastronomika

= Hegaluzea piperradarekin.
= Txerri iberikoaren masail gisatua parrila xirmendu
ikutuarekin.

Piku sorbetea jogurt likidoaren krema gainean eta gure
basoetako fruitu gorriak edo
Denetariko sorbeteak tulipa karameluan.
46,20€ (BEZ barne).  Egunero.
Haurrentzako menua.

T

MAIALDE
San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107

www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com
= Onddo eta ganba nahaski tartaleta.
W Egjmalnnkn
eta antxoilak albakazko ozpin-olioarekin.
= Kalabazin alberjinia eta sagar hostopila,

m Gazta fresko entsalada, casé tomatea
patata melatuak eta tipula chutney-arekin.

= Txerri hanka kurruskaria, shitake perretxikoekin.
= Hegaluzea txakolinarekin marinatutako tenpurarekin
eta soja txipiroi santsarekin.

Arrozezko pastela edo
Txokolatezkoa bizkotxo likidoa fruitu gorriekin.

Aurrez eskatuta.
Haurrentzako menua.

30€ (BEZ barne).

/

SANTA ANA

Uribarri,37 [ Arrasate / Tel.: 943794939
www.santaanamondragon.com pildain@santaanamondragon.com

= |zokin ketua. (%
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= Ardi gazta eta intxaur entsalada.
= Orburuak perretxiko eta tipulinaz.

= Hegaluzea plantxan pisto eta barazki
panaxearekin.
= Konfita labean eginda Gernikako piper eta patatekin.

Platanozko izozkia txokolate beroarekin edo
Jogurt tarta andere-mahats eta mugurdiekin.
30€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan.

Haurrentzako menua.
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TOP ESPERIENTZIAK

m Txokolate zaporezkoak. Onati.
Txokolatearen sekretuak ezagutu era aktiboan.
Onatiko historia, ondare historiko-kulturala eta
kakaoarekin honek izandako harremana
ezagutzeko bisita gidatu; txokolatearen historia
eta kakaoa txokolatera interpretazio fasea
ezagutu.

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta.
943783453 turismo@onati.eus
www.onati.eus/turismo

m Leintz Gatzaga:

Gatzaren artisau tailerra.
Gatzaren artisau-elaboraziorako tailerra Leintz-
Gatzagako Gatz Museoan. Ekintza Gatz
Museoaren eta erdi aroko hiriguneko bisita .

TURISMO BULEGOAK

i maitatzea da

Debagoien Turismo Informazio
eta Interpretazio Zentroa.
Arantzazuko Santutegia. Onati
Tel. 943718911 - 943796463
turismo@debagoiena.eus
www.turismodebagoiena.com

Bergarako Turismo Bulegoa.
Tel. 943769849 / 943769003
turismoa@bergara.net
www.bergaraturismo.eus

Eskoriatzako Turismo Bulegoa.

Zubiate Labea.

Tel. 943715453 zubiate@eskoriatza.eus
www.eskoriatza.eus

gidatuaren osatu daiteke.

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta. ONDO JAN Tel. 943714792 GO
943714792 turismoa@leintzgatzaga.com turismoa@Ieintzgatzaga.com ¢ .
@leintzgatzag ONDO IZAN www.leintzgatzaga.com G a1

m Euskal artzainen ibilbideak. Onati.
Artzainen bizimodua sakonago ezagutzeko eta
gazta egiteko modua ezagutzeko Gomiztegi
baserriko.

Bisita gidatuak aldez aurretik eskatuta.
943251008 info@gomiztegi.com
www.gomiztegi.com

m Baserri SAREA. Debagoieneko baserriko
produktuak erosteko aukera on-line
www.baserrisarea.com

Leintz Gatzagako Turismo Bulegoa.

Onatiko Turismo Bulegoa.
Tel. 943783453

turismo@onati.eus 6 wscor
www.onati.eus/turismo ’
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Debagoieneko Mankomunitatea.
Turismo

Nafarroa etorbidea, 17
Arrasate-Mondragon

Tel. 943 796463 - 943 718911
turismo@debagoiena.eus

www. turismodebagoiena.com
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