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Arantzazu auzoa [ Onati /| Tel.: 943781305 www.goikbnta.com goikobenta@goikobenta.com

= Eguneko janaurrekoa. = Aperitivo del dia.

= |ntxaur, mandarina eta eskabetxatutako eper entsalada,
alesagar ozpin-olioarekin.
= Etxeko kuia krema laranjarekin.

= Ensalada de perdiz escabechada, nueces y mandarina
con vinagreta de granadas.
= Crema de calabaza casera con naranja.

= Ajoarriero bakailaoa. = Bacalao ajoarriero.
= Txerri-masail iberiko gisatua, onddo eta patata + = Carrillera de cerdo ibérico guisado con hongos y crema
kremarekin. + de patata.

Debagoieneko sagar crumble-a banilla izozkiarekin
edo
gaztaina flana.

Crumble de manzanas de Debagoiena con helado de
vainilla o
Flan de castafias.

40€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan. 40€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.
Haurrentzako menua. Menu infantil.
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Larrea plaza,5 [ Arrasate [ Tel.: 943770169 www.restaurantehilarion.com hilarion-arrasate@hotmail.com

= Eguneko aperitiboa. 1 = Aperitivo del dia.

= Eper eskabetxatu entsalada epela patata eta onddo = Ensalada templada de perdiz escabechada sobre
parmentier gainean. i parmentier de patata y hongo.

= Ahate konfitatu nahaskia foie fresko eta urdaiazpiko | = Revuelto de pato confitado con foie fresco y virutas de
iberiar txirbilekin. i jamon ibérico.

= Txipiroiak plantxan bi saltsatan. = Chipirones plancha dos salsas.

= Pirenaica arrazako txahal azpizuna Pedro Ximenez . = Solomillo de ternera raza pirenaica con salsas al Pedro
saltsa eta perretxikoekin.  Ximenez y timbal de setas.
Sagar egosi lorea mojito izozkiarekin edo . = Flor de manzana asada con helado de mojito o
Soller mandarina sorbetea. Sorbete de mandarina del Soller.
39€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan. 39€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.

Haurrentzako menua. Menu infantil.
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aetaJauregia | Bergara / Tel.: 943761055 www.restaurantelasa.es reservas@restaurantelasa.es

= Eguneko pika-pika. 1 = Pica-pica del dia.

= Gaztaina krema galeper eskabetxatuarekin. = Crema de castafias con codorniz escabechada.

= Garaiko perretxikoen nahaskia pastelarekin. i = Pastel con revuelto de setas de temporada.

= | egatz trontzoa txangurroz betea. . = Lomo de merluza rellena de txangurro.

= Uso bularkiak txingarretan sagar pure gainean. i = Pechugas de paloma a la brasa sobre puré de manzana.
Ezti Biskuita intxaursaltsa coulis-arekin edo Biscuit de miel con coulis de intxaursaltsa o
Askotariko fruta sorbeteak. i = Sorbetes de frutas variadas.
52€ (BEZ barne). Egunero. 52€ (IVA incluido). Diario.

Haurrentzako menua. Menu infantil.
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San Roke, 26 | Elgeta / Tel.: 943789107 www.casaruralmaialde.com maialde@casaruralmaialde.com

= Urdaiazpiko kroketak. , ™ Croquetas de jamoén.

= Pulpo entsalada epela, patata melatu, alioli eta piperrauts = Ensalada templada de pulpo con patata confitada, alioli
ozpin-oioarekin. iy vinagreta de pimenton.

= Arrautz galdarraztatua, gazta xaflak, urdaiazpikoa eta : = Huevo escalfado, lascas de queso, jamén y chips de
patata txipsak, piper erreen gainean. i patata, sobre pimientos asados.

m Legatz errea ezti ozpin-olioarekin, patata erre eta tipul = Merluza asada con vinagreta de miel sobre patata
melatu gainean. . asada y cebolla confitada.

= Txerri-masail erregosiak oportora mertxika krema i = Carrilleras de cerdo estofadas al oporto sobre crema
arinaren gainean. i ligera de melocoton.
Etxeko sagar gozoa, gazta eta intxaursaltsarekin edo : * Dulce de manzana de la casa con queso e intxaursaltsa o
Gratinatutako fruitu mazedonia txakolinarekin. i = Macedonia de frutas al gratén con sabayén de txakoli.
38€ (BEZ barne).  Astebukaeretan - aurrez eskatuta. 38€ (IVAincluido). Fines de semana - Previo encargo.

Haurrentzako menua. Menu infantil.
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Ubrr,7 | Arrasate | Tel.. 943794939 www.santaanamondragon.com pildai@santanamondragon.com

= Boletus kroketak pikatzeko. ;- Croquetas de boletus para picar.

= Entsalada epela perretxiko, mahaspasa eta intxaurrekin. = Ensalada templada de setas, pasas y nueces.

= Labean gratinatutako Bieira. i ® Vieira gratinada al horno.

= | egatza plantxan batata purearekin. i = Merluza plancha con puré de boniato.

= Orein solomoa plantxan sagarra eta jukarekin. i = Lomo de ciervo a la plancha con manzana y yuca.
Ezti izozkia intxaursaltsarekin edo Helado de miel con intxaursaltsa o
Jogurt tarta piku eta mahaspasekin. i = Tarta de yogurt con higos y pasas.
33€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan. 33€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.

Haurrentzako menua. Menu infantil.



Barrenkale, 3 /Bergara/ Tel.: 943044492 srjatetxea@gmail.com

= Kinoa barazki eta intxaurrekin. = Quinoa con verduritas y nueces.

®» Ensalada de salmén marinado en casa con sal de
Leintz Gatzaga.
= Ravioli relleno de pato con foie y manzana.

= Leintz Gatzagako gatzarekin marinatutako izokin
entsalada.
= Ravioliak ahatez beteak foie eta sagarrarekin.

= Bakailao gratinatua soja eta eztiarekin.
= Tenperatura baxuan egindako txerrikume errea chutney
eta patata-purearekin.

= Bacalao gratinado con soja y miel.
= Cochinillo asado a baja temperatura con chutney y
puré de patatas.

Gatza tarta edo
Sirimiri kafea (Kafe likorea, expressoa esne-gaina eta
kanela).

. = Tarta de queso o
¢ = Café Sirimiri
(Licor de café, expresso, nata y canela).
35€ (BEZ barne).  Ostirala, larunbata eta igandetan. 35€ (IVAincluido).  Viernes, sabado y domingo.
Haurrentzako menua. Menu infantil.
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